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Kirbiscremesuppe
Cremige Suppe aus frischem Kurbis, verfeinert mit
aromatischen Gewurzen und einem Hauch Sahne.
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Manouri mit Tomatenmarmelade

Cremiger griechischer Manouri-Kase, leicht gebraten und
kombiniert mit aromatischer, hausgemachter
Tomatenmarmelade.
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(Bitte wahlen Sie ein Hauptgericht)

Sirloin Steak mit Rotweinsauce

Zartes, auf den Punkt gebratenes Rumpsteak, veredelt mit
einer tief aromatischen Rotweinsauce nach griechischer
Art. Begleitet von seidigem Kartoffelpuree und sanft
glasierten Karotten, die naturliche Sufde und Eleganz
vereinen.

Lamm-Trio mit Orzo

Zartes Lammspiel3, Lammkotelett und Lammfilet, serviert
mit aromatischem Orzo in Tomatensauce, verfeinert mit
Krautern und nativem Olivenol.

Loup de Mer Filet

Zart gebratener Wolfsbarsch, serviert auf einem cremigen
griunen Gemuserisotto. Begleitet von einer aromatischen
Sauce aus Senf, Kurkuma und hochwertigem Olivendl.
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Schokoladenmousse
Feine, handgemachte Mousse aus Schokolade mit zartem
Orangenaroma, serviert mit frischer Waldbeerenmarmelade.
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